
 

Hermann Weber ist ein Winzer der alten Schule. Er schafft es besonders, den fruchtsüßen Weinen seinen
Stempel aufzudrücken, indem er den Restzucker im Wein immer mit genau dem richtigen Maß an Säure
puffert, sodass die Weine nicht zu süß und schmatzig werden.
Bacchus ist eine ur-deutsche Rebsorte, die hierzulande seit 1972 zugelassen ist. Unter Winzern ist
Bacchus sehr populär, da die Trauben - anders als der Riesling - eine frühreifende Sorte ist, die sehr hohe
Reifegrade erreicht und sich daher besonders gut für feinherbe, fruchtsüße Weine eignet.
Bacchus nimmt derzeit 1,7 % der gesamtdeutschen Rebfläche ein.

Zitronengelb. In der Nase feine Aromen von hellen exotischen Früchten. Am Gaumen eine herrliche
Restsüße mit niedriger Säure.

Weber
Bacchus GOLD

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Rheinhessen

10 %

53.6 g/L

5.7 g/L

kaltvergoren in Edelstahl

8 Grad

Speisenkombination

Artikelnummer: 000533

Bacchus,

2021

Deutscher Qualitätswein

lieblich

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:


