
 

Dieser Riesling aus dem renommierten Weingut Dr. Loosen wird aus den Lagen erzeugt, die zwar in der
preußischen Lagenkarte nicht als erste Lagen ausgewiesen sind, aber den charakteristischen
Blauschieferboden besitzen.
Der Blauschiefer Riesling wird immer trocken ausgebaut und als Gutsriesling ohne Lagennamen
vermarktet. Hierbei steht die Idee im Vordergrund, einen Riesling zu erzeugen, der das Terroir des
Anbaugebietes reflektiert.
Harmonisiert ausgezeichnet mit Meeresfrüchten, Obstkuchen und Crème Brulée!

Strohgelb. In der Nase frische und elegate Aromen von exotischen Früchten, wie grüner Apfel und
Aprikosen. Am Gaumen eine sehr gut eingebundene Säure.

Dr. Loosen
Riesling Blauschiefer QbA

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Mosel

12 %

7,5 g/L

7 g/L

Edelstahltank

6-8 Grad

Speisenkombination

Salate mit Vinaigrette und Krustentieren

Artikelnummer: 142033

Riesling,

2021

QbA

trocken

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:


