
 

Wir räumen direkt mal mit 2 groben Vorurteilen auf:
Bordeaux-Weine müssen nicht zuerst 10 Jahre im Keller liegen, bevor man sie trinken kann!Gute
Bordeaux-Weine müssen nicht teuer sein!
Abseits der großen Châteaux hat die Region nämlich mehr zu bieten als augenscheinlich vermuten lässt,
da das Angebot der „großen“ Weingüter bereits sehr groß und auf den ersten Blick oft unübersichtlich
erscheint.
Es gibt genügend kleine Familienbetriebe, die fantastische Qualität auf die Flasche bringen und diese
auch zu fairen Preisen vermarkten können, eben weil sie nicht im Karussell der Großen mitspielen und
somit auch nicht durch den Markt preislich versaut sind.

Granatrot, saftig und fleischig nach reifen Brombeeren und Tabak, am Gaumen dann mit Noten von
Paprika und Schokolade

Château Saransot-Dupré
Château Pérac Listrac-Medoc AOC

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Bordeaux

13,5 %

0.2 g/L

3.52 g/L

Holzfass

 Grad

Speisenkombination

Artikelnummer: 248533

Cabernet Franc, Merlot,

2018

AOC

trocken

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:


