
 

Die Casa Ermelinda Freitas besitzt derzeit 440 ha Weinberge, von denen 60% mit der Sorte Castelão
bepflanzt sind. 30% sind rote Sorten wie Touriga Nacional, Trincadeira, Syrah, Aragonês, Alicante
Bouschet, Touriga Franca, Merlot und Petit Verdot, und 10% teilen sich weiße Sorten wie Chardonnay,
Sauvignon Blanc, etc.
Das Weingut ist voll ausgestattet mit modernster Technologie und einer Mischung aus Alt und Neu und
hat so die Möglichkeit ca. 8 Millionen Liter Wein in Edelstahltanks zu vinifizieren.
Dieser Vinha da Valentina Premium Tinto wurde in temperaturgesteuerten Edelstahltanks mit
verlängerter Mazeration, vergärt. Anschließend reift er für 6 Monate in französischer und amerikanischer
Eiche.

Granatrot. In der Nase marmeladige Noten von reifen, roten Früchten und Eichenholz. Am Gaumen
vollmundig und komplex, mit gut eingebundenen Tanninen und einem langen Finale!

Casa Ermelinda Freitas
Vinha da Valentina Premium Tinto

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Setubal-Palmela

14 %

4 g/L

5,17 g/L

Edelstahltank und frz. + amerik. Eiche

16-18 Grad

Speisenkombination

Artikelnummer: 443833

Alicante Bouschet, Castelao, Syrah/Shiraz,

2021

trocken

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:

Reifezeit: 6 Monate


