
 

In der Musik steht der Begriff COMODO für einen gemütlichen Lauf. Wie passend, denn guten Wein
genießt man doch am Besten in gemütlicher (komodiger) Atmosphäre mit Freunden, bei gutem Essen.
Nachhaltig-biologisch ausgebaut, präsentieren sich unsere COMODO-Weine elegant und fein von der
Frucht, nachhaltig und gut strukturiert im Körper. Feinduftig-elegant mit den Aromen von Birne und
weißem Pfirsich. Wenig überheblich trotz seiner feinen Restsüße, die dem Wein einen herrlichen
Trinkfluss verleiht. Die dezente Säure ist wunderbar eingebunden und seicht. Ohne Zweifel ein echter
Konkurrent zu seinem Verwandtem, dem Grauburgunder.
Diese Rebe ist eine der eleganten Burgundersorten und damit verwandt mit Weiß- und Grauburgunder.
Den Namen, der in manchen Weinregionen spaßeshalber wegen der Aussprache als Ochsenohr genannt
wird, hat diese Rebe von dem im Burgund liegenden Ort Auxerre.

Strohgelb. In der Nase Aromen von Mirabelle und leicht nussigen Anklängen. Am Gaumen wunderbar
harmonisch mit einer milden Säurestruktur.

Willenbrock Edition
Comodo Auxerrois QbA

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Pfalz

12,5 %

8.4 g/L

6,3 g/L

Edelstahltank

8-10 Grad

Speisenkombination

Artikelnummer: 193033

Auxerrois,

2022

Deutscher Qualitätswein

trocken

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:


