
 

Das Champagner-Haus Laurent-Perrier produziert nur selten Jahrgangschampagner.
Damit der Millésimé Brut ein einzigartiger und außergewöhnlicher Schaumwein bleibt, werden nur die
besten Weinjahre verarbeitet.
Der Jahrgang 2008 bringt den vollen Charakter dieses Weinjahres zum Ausdruck ohne jedoch den
frischen und reinen Stil des Hauses zu vernachlässigen.
Die Jahrgangs-Champagner von Laurent-Perrier besitzen ein hohes Reifepotenzial.

Feine und beständige Perlage. Bukett nach kandierter Ananas und Mirabellenkonfitüre. Ein sehr frischer
und komplexer Champagner.

Laurent Perrier
Champagne Millésimé 2008 Brut

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Champagne

12 %

 g/L

 g/L

 Grad

Speisenkombination

Artikelnummer: 214633

Chardonnay, Spätburgunder/Pinot Noir,

2008

brut

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:


