Produktpass

Extraordinary Rosé
Kesselring

Expertise:

Lachsfarbend. In der Nase sehr blumige Noten die an Himbeeren, Blaubeeren und Cassis erinnern. Am
Gaumen eine wunderbare Struktur mit einer leichten Saure und einem saftigen und siffigen Abgang.

Geschichte:

Extraordinary Rosé

Extraordinary — Bist Du bereit deinen Gaumen mit Etwas AuRergewohnlichem zu verwéhnen?

Lukas Kesselring vom gleichnamigen Weingut Kesselring aus Ellerstadt hat da etwas wirklich
AuRergewohnliches entstehen lassen. Der Rosé ist eine Hommage an die Leidenschaft und das Handwerk
von Lukas.

Die Cuvée aus Merlot und Spatburgunder wird in Barriquefdssern aus franzosischer Eiche ausgebaut. Die
Typizitat des Spatburgunders ist sehr dominant, wird aber durch den Merlot harmonisch unterstrichen
und macht diesen Rosé schon sommerlich, leicht.

Was diesen Rosé so besonders macht? Nun, seine leuchtende rosa Farbe ist nur der Anfang. Sobald du
das Glas in der Hand hast, wirst du von einem verfihrerischen Bouquet von frischen roten Beeren und
einem Hauch von floralen Noten Uberrascht.

Der Rosé harmoniert perfekt zu einer Vielzahl von sommerlichen und leichten Speisen, wie gebratene
Hahnchenbrust mit Spargelrisotto.

Also worauf wartest du noch? Gonn Dir eine Flasche des Kesselring Extraordinary Rosé und erlebe den
Geschmack von Eleganz und Raffinesse in jedem Schluck!

Artikelnummer: 100017

Rebsorten: Merlot, Spatburgunder/Pinot Noir,
Jahrgang: 2023

Qualitat: Deutscher Qualitatswein
Geschmack: trocken

Region: Pfalz

Alkohol: 12,5%

Restzucker: 7,4 g/L

Sduregehalt: 6,3 g/L

Ausbau: Barriquefasser aus franz. Eiche
Trinktemperatur: 8-10 Grad

Speisenkombination

Fischgerichte, helles Fleisch und Salate



